
The Living Kitchen
Des allergies ? Faites-en part à nos Sidekicks.

Menu du jour

Entrée | 9€
Burrata, caviar d’aubergine

ou

Tartare de thon, ajo blanco

Plat | 19€
Cabillaud

Haricot blanc, poireaux, sauce homard
ou

Steak de chou-fleur grillé
Tahini aux herbes, citron confit, noisettes torréfiées et

salade d’herbes

Dessert | 9€
Mousse au chocolat

Caramel beurre salé
ou

Crème chantilly
Fraises et coulis de framboise

Menu complet 30€
Entrée/plat ou plat/dessert 25€



The Living Kitchen
Any allergies? Please let our Sidekicks know.

Menu of the day 

Full menu €30 
Starter/main or main/dessert €25 

Starter | €9
Burrata, aubergine caviar

or

Tuna tartare, ajo blanco

Main | €19
Cod

White beans, leeks, lobster sauce
or

Grilled cauliflower steak
Herb tahini, preserved lemon, toasted hazelnuts and herb

salad

Dessert | €9
Chocolate mousse

Salted butter caramel
or

Whipped cream
Strawberries and raspberry coulis
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