
BRUNCH

THE LIVING KITCHEN

Sat - Sun | 11.45 - 14.30

Arepa con pollo
Pulled chicken with guacamole, crispy onions, 
cheese and a green salad 

Chicken fingers	
Served with french fries

Eggs Benedict		
Poached egg with Hollandaise sauce served on 
a brioche

Caesar salad		
Romaine salad with grilled chicken, Parmigiano 
and homemade croutons

Pancake	  
Served with maple syrup

Bowl with red berries	
Served with coconut chantilly 

Little Zoku granola		
With yogurt, homemade granola and fresh 
seasonal fruits

Pericos		   
Scrambled eggs with tomato and spring onion 
served on toasted bread

Protein bowl 	 	  
Choose between crispy chicken or smoked 
salmon. With vinegar rice, sweet potato, 
spinach, avocado, pumpkin seeds and sweet 
potato chips 

Eggs your way	  
Scrambled, sunny side up, omelet or poached. 
Add your choice of cheese, salmon, bacon or 
avocado

Vegan bowl 
Vinegar rice with tofu, spinach, broccoli, 
avocado, green apple and pumpkin seeds

Arepa con carne
Braised beef chuck with guacamole and 
cheese 

Boiled egg
Served on toasted bread

Avocado Toast		
Poached egg with avocado, red bean hummus, 
balsamic cream and guacamole served on a 
brioche 

Red beet salad	 		
Quinoa, chickpeas, red beets, tofu, spinach and 
pomegranate seeds
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GALETTES 

SOMETHING FOR THE KIDS 

EGGS

BOWLS AND SALADS

Chia pudding	
With coconut milk, fresh seasonal fruits and 
dried fruits

Pancakes
With banana, maple syrup, coconut chantilly and 
pistachio 

Zoku granola	
With yogurt, homemade granola, banana, goji 
berries, blueberries and raspberries

Porridge	
With oats, dried fruits and cinnamon

SOMETHING SWEET

10,00

13,00

11,00

9,00

Any allergies? Please let our Chef or Sidekick know 
Prices include VAT and service charges

Bacon 
Avocado
Green salad 
Smoked salmon
Sweet potato fries	

+2,00
+2,00

+3,00
+3,00
+4,00

SIDES AND EXTRAS

Vegan Vegetarian



BRUNCH

THE LIVING KITCHEN

Sam - Dim | 11.45 - 14.30

Bâtonnets de poulet panés	
Frites

Œufs Bénédicte 		
Œufs pochés, sauce hollandaise servis sur une 
brioche

Salade César	
Laitue romaine, poulet grillé, parmesan et 
croutons maison

Pancake	  
Sirop d’érable

Bowl aux fruits rouges	
Chantilly coco 

Petit granola Zoku		
Yaourt, granola maison et fruits frais de saison

Pericos		   
Œufs brouillés, tomate, oignons frais servis sur 
du pain grillé

Bowl protéiné	  
Au choix, poulet pané croustillant ou saumon 
fumé. Riz vinaigré, patates douces, avocat, 
graines de courge et chips de patate de douce 

L’œuf comme vous l’aimez	 	  
Brouillé, au plat, en omelette ou poché. Ajoutez 
au choix du fromage, du saumon, du bacon ou 
de l’avocat

Bowl végane	
Riz vinaigré au tofu, épinards, brocoli, avocat, 
pomme verte et graines de courge

Œuf dur	
Pain grillé

Toast à l’avocat		
Œuf poché, avocat, houmous de haricots 
rouges, crème de balsamique et guacamole 
servis sur une brioche 

Salade de betteraves rouges	 	
Quinoa, pois chiche, betterave rouge, tofu, 
épinards et grenade

Arepa con pollo
Effilochée de poulet, guacamole, oignons 
frits, fromage et salade verte 12,00
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Arepa con carne
Bœuf braisé, guacamole et fromage 13,00
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GALETTES

LE COIN DES ENFANTS 

OEUFS

BOWLS ET SALADES

Pudding de chia	
Lait de coco, fruits frais de saison et fruits secs

Pancakes
Banane, sirop d’érable, chantilly coco et pistache 

Granola Zoku		
Yaourt, granola maison, banane, baies de goji, 
myrtilles et framboises

Porridge	
Flocons d’avoine, fruits secs et cannelle

LES DOUCEURS
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véganes végétariens

Des allergies ? Faites-en part à nos Sidekicks. 
Prix TTC et service inclus

Bacon 
Avocat
Salade verte	
Saumon fumé
Frites de patate douce		

+2,00
+2,00

+3,00
+3,00
+4,00

ACCOMPAGNEMENTS
ET SUPPLÉMENTS


